Nr sprawy: 0301.ELZ.260.1.14.2020
Załącznik nr 1 do SIWZ -Formularz oferty

FORMULARZ OFERTY
	Nazwa Wykonawcy:
	..........................................................................................................

..........................................................................................................

	Adres (siedziba) 
wykonawcy:
	ul. ...........................................................................
	Nr ....................

	
	Kod pocztowy: _ _-_ _ _
	Miejscowość: ..............................

	
	Nr telefonu………….........
	Adres e-mail:……………….

	Cena oferty brutto
Część I zamówienia 
	                _ _  _ _ _ , _ _ zł

	Cena oferty brutto

Część II zamówienia 
	                _ _  _ _ _ , _ _ zł


W imieniu Wykonawcy, którego reprezentuję:

1) oferuję realizację przedmiotu zamówienia w terminie określonym w pkt. 4 SIWZ,

2) zobowiązuję się do podpisania umowy na warunkach określonych we wzorach umów 
dla części I i części II zamówienia stanowiących Załącznik nr 6 do SIWZ.

3) Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO * wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**
                                                  ……………………..……………………………………

Podpis Wykonawcy albo osoby lub osób uprawionych 
do reprezentowania Wykonawcy
* rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony  osób
    fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia
    dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub 
    zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO
    treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).
Załącznik Nr 1A do formularza oferty 

(załącznik nr 1 do umowy)

FORMULARZ CENOWY

Część I zamówienia 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

sukcesywne dostawy produktów żywnościowych (mięsa i wędlin) 
do filii Krajowej Szkoły Skarbowości w Otwocku  
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena brutto 

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

d x e

	a
	b
	c
	d
	e
	f

	1. 
	boczek wieprzowy  surowy bez żeber, bez skóry
	kg
	100
	
	

	2. 
	łopatka wieprzowa bez kości, skóry, błon  i ścięgien
	kg
	1300
	
	

	3. 
	schab karkowy wieprzowy b/k
	kg
	690
	
	

	4. 
	schab środkowy wieprzowy b/k
	kg
	800
	
	

	5. 
	schab środkowy wieprzowy z/k
	kg
	50
	
	

	6. 
	szynka  wieprzowa  bez kości , bez skóry
	kg
	300
	
	

	7. 
	polędwica wieprzowa  bez błon i ścięgien
	kg
	40
	
	

	8. 
	golonka wieprzowa z kością
	kg
	40
	
	

	9. 
	słonina
	kg
	120
	
	

	10. 
	mięso wieprzowe 2 (drugiej)  klasy
	kg
	150
	
	

	11. 
	żeberka wieprzowe paski
	kg
	190
	
	

	12. 
	kości schabowe wieprzowe
	kg
	400
	
	

	13. 
	nóżki wieprzowe
	kg
	15
	
	

	14. 
	wątróbka wieprzowa
	kg
	40
	
	

	15. 
	piersi kurczaka - filet
	kg
	1200
	
	

	16. 
	udo z kurczaka (noga z kurczaka)
	kg
	450
	
	

	17. 
	udziec kurczaka ( bioderko)
	kg
	500
	
	

	18. 
	skrzydła kurczak
	kg
	45
	
	

	19. 
	wątróbka kurczak
	kg
	55
	
	

	20. 
	żołądki kurczak
	kg
	100
	
	

	21. 
	piersi indyka - filet
	kg
	100
	
	

	22. 
	kurczak świeży cały
	kg
	50
	
	

	23. 
	podudzie z kurczaka
	kg
	150
	
	

	24. 
	korpusy drobiowe
	kg
	500
	
	

	25. 
	wołowe młode ekstra b/k z udźca  bez błon i ścięgien
	kg
	300
	
	

	26. 
	polędwica wołowa
	kg
	15
	
	

	27. 
	szponder wołowy
	kg
	190
	
	

	28. 
	mostek wołowy
	kg
	15
	
	

	29. 
	antrykot wołowy z kością
	kg
	25
	
	

	30. 
	baleron gotowany
	kg
	170
	
	

	31. 
	boczek wędzony bez żeber
	kg
	350
	
	

	32. 
	bekon wędzony
	kg
	170
	
	

	33. 
	flaki wołowe krojone oczyszczone 0,9 kg
	szt.
	120
	
	

	34. 
	kabanosy wieprzowe
	kg
	25
	
	

	35. 
	kaszanka
	kg
	85
	
	

	36. 
	kiełbasa biała surowa
	kg
	50
	
	

	37. 
	salceson różny
	kg
	15
	
	

	38. 
	kiełbasa krakowska sucha
	kg
	90
	
	

	39. 
	kiełbasa parówkowa
	kg
	15
	
	

	40. 
	kiełbasa krakowska parzona
	kg
	50
	
	

	41. 
	kiełbasa podwawelska
	kg
	600
	
	

	42. 
	pasztetowa
	kg
	14
	
	

	43. 
	kiełbasa szynkowa
	kg
	200
	
	

	44. 
	kiełbasa śląska
	kg
	40
	
	

	45. 
	kiełbasa żywiecka
	kg
	80
	
	

	46. 
	kiełbasa wiejska
	kg
	40
	
	

	47. 
	parówki wieprzowe odłuszczone
	kg
	440
	
	

	48. 
	pasztet mięsny
	kg
	100
	
	

	49. 
	polędwica sopocka
	kg
	150
	
	

	50. 
	szynka gotowana wędzona z kością (nogą)
	kg
	15
	
	

	51. 
	szynka wieprzowa  gotowana
	kg
	330
	
	

	52. 
	rolada schabowa
	kg
	40
	
	

	53. 
	salami
	kg
	100
	
	

	54. 
	polędwica z indyka
	kg
	40
	
	

	55. 
	schab wieprzowy środkowy pieczony
	kg
	170
	
	

	56. 
	schab wieprzowy karkowy pieczony
	kg
	50
	
	

	57. 
	kiełbaski bankietowe wieprzowe (1szt. o wadze 20g -30 g)
	kg
	440
	
	

	58. 
	kiełbaski bankietowe drobiowe (1szt. o wadze 20g -30 g)
	kg
	80
	
	

	59. 
	szynka drobiowa
	kg
	40
	
	

	60. 
	mortadela
	kg
	140
	
	

	61. 
	mielonka wieprzowa
	kg
	60
	
	

	62. 
	pierś wędzona z indyka
	kg
	100
	
	

	63. 
	szynka konserwowa
	kg
	250
	
	

	64. 
	boczek pieczony rolowany
	kg
	85
	
	

	65. 
	szynka wieprzowa wędzona wiejska
	kg
	95
	
	

	66. 
	frankfurterki
	kg
	350
	
	

	67. 
	golonka prasowana (blok prasowany)
	kg
	95
	
	

	68. 
	kiełbasa jałowcowa
	kg
	25
	
	

	69. 
	kiełbasa myśliwska
	kg
	25
	
	

	70. 
	golonka z kurczaka
	kg
	35
	
	

	71. 
	golonka ekstra w konserwie
	kg
	85
	
	

	72. 
	kaczka świeża
	kg
	35
	
	

	73. 
	udo kurczaka wędzone
	kg
	25
	
	

	74. 
	kiełbasa tatrzańska
	kg
	95
	
	

	75. 
	przysmak w galarecie
	kg
	15
	
	

	76. 
	kiełbasa krakowska podsuszana
	kg
	95
	
	

	77. 
	szynka z indyka prasowana
	kg
	40
	
	

	78. 
	boczek parzony
	kg
	15
	
	

	79. 
	kaczka faszerowana
	kg
	15
	
	

	80. 
	szynka wieprzowa surowa odbłoniona
	kg
	170
	
	

	81. 
	pasztet drobiowy
	kg
	40
	
	

	82. 
	parówki hot-dog
	kg
	400
	
	

	83. 
	szynka staropolska wieprzowa
	kg
	90
	
	

	84. 
	szynka tradycyjna wieprzowa
	kg
	35
	
	

	85. 
	salami w przyprawach, w papryce, w ziarnach pieprzu
	kg
	35
	
	

	86. 
	ogonówka wędzona
	kg
	95
	
	

	87. 
	kiełbaski delikatesowe białe
	kg
	150
	
	

	88. 
	kiełbaski delikatesowe wędzone
	kg
	90
	
	

	89. 
	kiełbaski pyszne nie gorszej jakości niż Morliny
	kg
	550
	
	

	90. 
	boczek wędzony w plastrach
	kg
	6
	
	

	91. 
	kości wędzone
	kg
	100
	
	

	92. 
	polędwica „łososiowa”
	kg
	100
	
	

	93. 
	szynka królewiecka mielona
	kg
	40
	
	

	94. 
	udo z kaczki
	kg
	40
	
	

	95. 
	kiełbaski śniadaniowe o wadze 
ok. 30g/ 1 szt.
	kg
	100
	
	

	
	suma
	


                                                                  …………………………………………………………
Podpis Wykonawcy albo osoby 
lub osób uprawionych do reprezentowania Wykonawcy
Załącznik nr 1B - do formularza oferty 

(załącznik nr 1 do umowy)

FORMULARZ CENOWY

Część II zamówienia 

Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia

sukcesywne dostawy produktów żywnościowych (mięsa i wędlin) 

do filii Krajowej Szkoły Skarbowości w Białobrzegach
	Lp.
	Nazwa produktu
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena brutto 

(zł)
	Wartość brutto

(zł)

d x e

	a
	b
	c
	d
	e
	f

	1. 
	boczek wieprzowy  surowy bez żeber, 
bez skóry
	kg
	15
	
	

	2. 
	łopatka wieprzowa bez kości, skóry, błon  
i ścięgien
	kg
	435
	
	

	3. 
	schab karkowy wieprzowy b/k
	kg
	140
	
	

	4. 
	schab środkowy wieprzowy b/k
	kg
	740
	
	

	5. 
	szynka  wieprzowa  bez kości , bez skóry
	kg
	40
	
	

	6. 
	polędwica wieprzowa  bez błon i ścięgien
	kg
	15
	
	

	7. 
	golonka wieprzowa z kością
	kg
	40
	
	

	8. 
	słonina
	kg
	8
	
	

	9. 
	żeberka wieprzowe paski
	kg
	40
	
	

	10. 
	kości schabowe wieprzowe
	kg
	40
	
	

	11. 
	nóżki wieprzowe
	kg
	40
	
	

	12. 
	wątróbka wieprzowa
	kg
	7
	
	

	13. 
	piersi kurczaka - filet
	kg
	800
	
	

	14. 
	udo z kurczaka (noga z kurczaka)
	kg
	450
	
	

	15. 
	udziec kurczaka ( bioderko)
	kg
	50
	
	

	16. 
	skrzydła kurczak
	kg
	30
	
	

	17. 
	wątróbka kurczak
	kg
	30
	
	

	18. 
	żołądki kurczak
	kg
	5
	
	

	19. 
	piersi indyka- filet
	kg
	500
	
	

	20. 
	kurczak świeży cały
	kg
	30
	
	

	21. 
	podudzie z kurczaka
	kg
	60
	
	

	22. 
	korpusy drobiowe
	kg
	600
	
	

	23. 
	wołowe młode ekstra b/k z udźca  bez błon 
i ścięgien
	kg
	240
	
	

	24. 
	polędwica wołowa
	kg
	7
	
	

	25. 
	szponder wołowy
	kg
	75
	
	

	26. 
	mostek wołowy
	kg
	7
	
	

	27. 
	antrykot wołowy z kością
	kg
	7
	
	

	28. 
	baleron gotowany
	kg
	40
	
	

	29. 
	boczek wędzony bez żeber
	kg
	160
	
	

	30. 
	bekon wędzony
	kg
	150
	
	

	31. 
	flaki wołowe krojone oczyszczone 0,9 kg
	szt.
	160
	
	

	32. 
	kabanosy wieprzowe
	kg
	5
	
	

	33. 
	kaszanka
	kg
	130
	
	

	34. 
	kiełbasa biała surowa
	kg
	55
	
	

	35. 
	salceson różny
	kg
	10
	
	

	36. 
	kiełbasa krakowska sucha
	kg
	65
	
	

	37. 
	kiełbasa parówkowa
	kg
	15
	
	

	38. 
	kiełbasa krakowska parzona
	kg
	15
	
	

	39. 
	kiełbasa podwawelska
	kg
	10
	
	

	40. 
	pasztetowa
	kg
	5
	
	

	41. 
	kiełbasa szynkowa
	kg
	80
	
	

	42. 
	kiełbasa śląska
	kg
	200
	
	

	43. 
	kiełbasa żywiecka
	kg
	15
	
	

	44. 
	kiełbasa wiejska
	kg
	5
	
	

	45. 
	parówki wieprzowe odłuszczone
	kg
	100
	
	

	46. 
	pasztet mięsny
	kg
	110
	
	

	47. 
	polędwica sopocka
	kg
	7
	
	

	48. 
	szynka gotowana wędzona z kością (nogą)
	kg
	7
	
	

	49. 
	szynka wieprzowa  gotowana
	kg
	5
	
	

	50. 
	rolada schabowa
	kg
	5
	
	

	51. 
	salami
	kg
	30
	
	

	52. 
	polędwica z indyka
	kg
	10
	
	

	53. 
	schab wieprzowy środkowy pieczony
	kg
	10
	
	

	54. 
	schab wieprzowy karkowy pieczony
	kg
	10
	
	

	55. 
	kiełbaski bankietowe wieprzowe (1szt. o wadze 20g -30 g)
	kg
	30
	
	

	56. 
	kiełbaski bankietowe drobiowe (1szt. o wadze 20g -30 g)
	kg
	60
	
	

	57. 
	szynka drobiowa
	kg
	5
	
	

	58. 
	mortadela
	kg
	5
	
	

	59. 
	mielonka wieprzowa
	kg
	5
	
	

	60. 
	pierś wędzona z indyka
	kg
	60
	
	

	61. 
	szynka konserwowa
	kg
	160
	
	

	62. 
	boczek pieczony rolowany
	kg
	20
	
	

	63. 
	szynka wieprzowa wędzona wiejska
	kg
	75
	
	

	64. 
	frankfurterki
	kg
	75
	
	

	65. 
	golonka prasowana (blok prasowany)
	kg
	30
	
	

	66. 
	kiełbasa jałowcowa
	kg
	5
	
	

	67. 
	kiełbasa myśliwska
	kg
	5
	
	

	68. 
	golonka z kurczaka
	kg
	10
	
	

	69. 
	golonka ekstra w konserwie
	kg
	10
	
	

	70. 
	kaczka świeża
	kg
	7
	
	

	71. 
	udo kurczaka wędzone
	kg
	7
	
	

	72. 
	kiełbasa tatrzańska
	kg
	10
	
	

	73. 
	przysmak w galarecie
	kg
	40
	
	

	74. 
	kiełbasa krakowska podsuszana
	kg
	40
	
	

	75. 
	szynka z indyka prasowana
	kg
	7
	
	

	76. 
	boczek parzony
	kg
	10
	
	

	77. 
	kaczka faszerowana
	kg
	15
	
	

	78. 
	szynka wieprzowa surowa odbłoniona
	kg
	20
	
	

	79. 
	pasztet drobiowy
	kg
	10
	
	

	80. 
	parówki hot-dog
	kg
	50
	
	

	81. 
	szynka staropolska wieprzowa
	kg
	100
	
	

	82. 
	szynka tradycyjna wieprzowa
	kg
	30
	
	

	83. 
	salami w przyprawach, w papryce, w ziarnach pieprzu
	kg
	10
	
	

	84. 
	ogonówka wędzona
	kg
	15
	
	

	85. 
	kiełbaski delikatesowe białe
	kg
	20
	
	

	86. 
	kiełbaski delikatesowe wędzone
	kg
	20
	
	

	87. 
	kiełbaski pyszne nie gorszej jakości niż Morliny
	kg
	80
	
	

	88. 
	boczek wędzony w plastrach
	kg
	10
	
	

	89. 
	kości wędzone
	kg
	10
	
	

	90. 
	polędwica „łososiowa”
	kg
	15
	
	

	91. 
	szynka królewiecka mielona
	kg
	25
	
	

	92. 
	udo z kaczki
	kg
	7
	
	

	93. 
	kiełbaski śniadaniowe o wadze 
ok. 30g/ 1 szt.
	kg
	7
	
	

	
	
	
	suma
	


                                                                          ………………………………..

Podpis Wykonawcy albo osoby 
lub osób uprawionych do reprezentowania Wykonawcy

