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1. ZAMAWIAJACY

Krajowa Szkota Skarbowosci, 03-710 Warszawa, ul. Okrzei 4
NIP: 1132932391, REGON: 366664067

strona internetowa: www.kss.gov.pl,

tel/ fax: (22) 511 21 50/(22) 619 51 27

2. TRYB REALIZACJI ZAMOWIENIA

Postgpowanie prowadzone jest w oparciu o art.138 0 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo
zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz.1843 ze zm.).

Ogloszenie zostato zamieszczone na stronie podmiotowej Biuletynu Informacji Publicznej/
stronie internetowej www.kss,gov.pl

Informacje dotyczace przedmiotowej procedury:

1.

2.

3.

W przedmiotowym postepowaniu Zamawiajacy bedzie stosowat przepisy ustawy Pzp:

1) art. 24 ust.1 pkt 12 23 (wykluczenie wykonawcow),

2) art. 89 ust.1 pkt 1,3,4,5,6,7,7b,8 (odrzucenie ofert),

3) art. 26 ust.3,3a,4,6 (uzupetnianie dokumentow, pelnomocnictw, sktadanie wyjasnien
dotyczacych dokumentow),

4) art. 87 ust. 1 (sktadanie wyjasnien dotyczacych tresci ztozonych ofert),

5) art. 87 ust. 2 (poprawianie omytek),

6) art. 91 ust. 5 (oferty dodatkowe),

7) art. 92 ust. 1 pkt 1,2,3,7, ust. 2 (zawiadomienie o wyborze najkorzystniejszej oferty),

8) art. 94 ust. 3 (wybor najkorzystniejszej oferty sposrod pozostatych ofert w przypadku jesli
Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana, uchyla si¢ od zawarcia umowy),

9)art. 96 i art. 97 ust. 1 (protokot postepowania),

10)art. 144 (zmiany umowy),

11)art. 145 (odstgpienie o umowy).

12) art. 86 (otwarcie ofert),

13) inne przepisy ustawy Pzp wynikajace z zapisow w tresci Ogloszenia,

Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert zmieni¢ tre$¢ ogloszenia o zamo-
wieniu. Dokonana zmiana zostanie udostgpniona na stronie internetowej www.kss.gov.pl.
Zamawiajacy odrzuca oferte, jezeli jej tre$¢ nie odpowiada tresci ogloszenia o zamdwieniu.

4. W przedmiotowym postgpowaniu Zamawiajacy najpierw dokona ceny ofert, a nastgpnie

zbada, czy Wykonaweca, ktorego oferta zostata oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega
wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w postgpowaniu. Wykonawca sktada wraz z oferta
aktualne na dzien sktadania ofert oswiadczenia w zakresie wskazanym w pkt 6.1 Ogloszenia,
stanowigce wstepne potwierdzenie, ze Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz speinia
warunki udziatu w postgpowaniu. W pierwszej kolejnosci Zamawiajacy dokonuje oceny ofert
pod katem przestanek odrzucenia oferty oraz kryteriow oceny ofert, a dopiero potem, wytacz-
nie w odniesieniu do Wykonawcy, ktorego oferta zostala oceniona jako najkorzystniejsza,
dokonuje oceny podmiotowej Wykonawcy tj. bada o$wiadczenia wstepne, a nastepnie ustawy
zada przedtozenia dokumentéw wymaganych w pkt 6.2 Ogloszenia.

Jezeli wykonawca, ktorego oferta zostala oceniona jako najkorzystniejsza, uchyla si¢ od za-
warcia umowy, zamawiajacy moze zbadac¢, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spetnia wa-
runki udziatu w postepowaniu wykonawca, ktory ztozyl oferte najwyzej oceniong sposrod po-
zostalych ofert.

5. Zamawiajacy zastrzega obowigzek osobistego wykonania cato$ci zamowienia przez Wyko-

nawce.

6. Wykonawca nie moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu,

polega¢ na zdolnosciach technicznych lub zawodowych lub sytuacji finansowej lub ekono-
micznej innych podmiotow.



7. Zamawiajgcy moze uniewazni¢ postepowanie Na kazdym jego etapie bez podania przyczyny.
8. Zamawiajacy nie dopuszcza skladania ofert czesciowych. Oferte nalezy ztozy¢ zgodnie
ze wzorem formularza oferty stanowigcym zatgcznik do Ogloszenia.

3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustug cateringowych na rzecz Krajowej Szkoty
Skarbowosci (dalej zwane takze KSS lub Zamawiajagcym) w celu zapewnienia wyzywienia
dla uczestnikow szkolen odbywajgcych sie w Filii KSS w Przemyslu.

2. Przez $wiadczenie ustug cateringowych Zamawiajacy rozumie ustuge przygotowywania, do-
starczania i podawania positkow ($niadania, obiady, kolacje) oraz serwisu kawowego, zgod-
nie z zapotrzebowaniem zglaszanym na biezgco przez Zamawiajgcego.

3. W okresie realizacji umowy Zamawiajacy przewiduje okoto 8 340 osobodni.

Ostateczne zapotrzebowanie Zamawiajacego na ustugi cateringowe uzaleznione jest od ilosci
faktycznie przeprowadzonych w Filii szkolen oraz liczby ich uczestnikow. Zamawiajacy za-
strzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia iloSci zamawianych positkow w stosunku do okreslo-
nych w ust. 3, w szczegdlno$ci z uwagi na epidemi¢ Covid-19 lub brak wymaganej liczby
uczestnikow.

4. Wykonawca bedzie wykonywat ustugi stanowigce przedmiot zamdéwienia dziatajac zgodnie
z obowigzujacymi przepisami prawa, w tym w szczegolnosci:

1) ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2020 r.
poz. 2021 z pézn. zm.),

2) aktami wykonawczymi do ww. ustawy oraz innymi przepisami, obejmujacymi zakresem
regulacji §wiadczenie ustug objetych niniejszym zamowieniem.

5. W ramach swiadczonych ustug cateringowych Wykonawca zapewni zgodnie z biezacym za-
potrzebowaniem Zamawiajacego dla poszczegdlnych positkow:

1) SNIADANIE w formie bufetu (tzw. stot szwedzki), w sktad ktérego wchodza:

a) napoje goragce: w tym co najmniej kawa, herbata, kakao prawdziwe gorzkie
(nie instant) (facznie co najmniej 450 ml na osobg),

b) dodatki — mleko w dzbanku, $mietanka, cukier, cytryna (serwowane bez ograniczen),

C) pieczywo mieszane: jasne, ciemne, bulki rézne, w tym ciemne z ziarnami (0 masie
30-60 g), pieczywo stodkie (np. chatka) — wszystko serwowane bez ograniczen,

d) potmisek wedlin (co najmniej 4 rodzaje jednorazowo do positku, tacznie co najmniej 60
g na osobg),

e) potmisek nabialu — (co najmniej 5 rodzajow jednorazowo do positku w tym: jajka, sery
z0lte, sery biale zamiennie z dodatkiem warzyw lub zi6t, sery plesniowe, serki topione
tacznie co najmniej 80 g na osobg),

f) masto, margaryna (20 g na osobg),

g) dzem, midd (25 g na osobg),

h) ketchup, musztarda, chrzan (30 g na osobg),

1) jogurty (150 g na osobg),

J) mleko przegotowane, ptatki $niadaniowe (Co najmniej 2 rodzaje), musli (co najmniej
2 rodzaje) serwowane bez ograniczen,

K) warzywa swieze (co najmniej 3 rodzaje, np. pomidor, ogorek, satata, papryka, rzod-
kiewka) i marynaty (co najmniej 2 rodzaje) serwowane bez ograniczen,



I) dwa dania na gorgco (jedno migsne, drugie bezmigsne), np. pardéwki (w tym zawijane
serem lub boczkiem), frankfurterki, cienkie biate kietbaski, zapiekanki, tosty, nalesniki,
racuchy, warzywa — tacznie co najmniej 200 g na osobe,

m) pasty roézne (Co najmniej 2 rodzaje) np. twarogowe, serowe, rybne, z soczewicy,
jajeczne, warzywne, serowe bez podstawy twarogowej) 40 g na osobe.

2) SERWIS KAWOWY w sktad ktorego wchodza:

a) napoje gorgce: kawa, herbata (co najmniej 450 ml na osobg),

b) dodatki — mleko w dzbanku, $mietanka, cukier, cytryna (serwowane bez ograniczen),

¢) woda — gazowana i niegazowana (co najmniej 500 ml na osobg),

d) ciasto lub drobne wyroby cukiernicze (naprzemiennie): np. rogaliki, paczki, ptysie,
mufinki, tartaletki z owocami, gki owsiane — w ilosci 80 g na osobg,

e) owoce (co najmniej 150 g na osobg), np. jabtko, mandarynka, banan, winogrona, owoce
sezonowe itp.

f) cukierki czekoladowe (co najmniej 2 rodzaje) - co najmniej 30 g na osobg.

3) OBIAD serwowany przez obstuge kelnerska, w sktad ktorego wchodza:
a) zupa — (co najmniej 400 ml na osobg)

b) danie glowne — faczna gramatura dania musi wynosi¢ min. 500 g na osobg, w tym:
e potrawa glowna — dania migsne (wieprzowe, wotowe, dréb) lub rybne: smazone
150g, w sosie 2009, z warzywami 250g, badz jarskie 200g,
o dodatek skrobiowy: ziemniaki, kluski — 200g, makaron, kasza, ryz, frytki — 150g,
e surowki lub warzywa gotowane — co najmniej dwa rodzaje do jednego obiadu - min.
200g na osobg, w tym suréwka min. 100g oraz warzywa gotowane min 100g,
c) deser np.: ciasta, satatki-musy-galaretki owocowe, budynie, owoce (co najmniej 100g
na osobg),
d) kompot owocowy lub sok owocowy 100% (naprzemiennie), co najmniej 200 ml na
osobg;

4) KOLACJA w formie bufetu (tzw. stot szwedzki), w sktad ktorego wchodza:

a) napoje gorace: herbata, kawa (co najmniej 450 ml na osobg),

b) dodatki — mleko w dzbanku, $mietanka, cukier, cytryna (serwowane bez ograniczen),

C) pieczywo mieszane: jasne, ciemne, bulki rdézne, w tym ciemne z ziarnami
(o masie 30-60 g) serwowane bez ograniczen,

d) masto, margaryna (co najmniej 20 g na osobg),

e) potmiski wedlin (co najmniej 4 rodzaje jednorazowo do positku wedlin, facznie co naj-
mniej 60 g na o0sobe),

f) satatki — co najmniej 2 rodzaje (np. jarzynowa, ziemniaczana, z ryzem, krabowa,
z tunczykiem) - tacznie co najmniej 150 g na osobe,

g) danie gorgce — co najmniej 2 rodzaje (tacznie co najmniej 200 g na osobe)

h) przekaski zimne — co najmniej 3 rodzaje (tacznie co najmniej 100 g na osobg).

6. Przy realizacji ustlugi cateringowej Wykonawca szczegdlnie uwzgledni sposdb serwowania
oraz jakos$¢ potraw dla poszczegdlnych positkéw:

1) dla SNIADANIA:
a) napoje gorgce, w tym:

e kawa naturalna mielona (100% arabica) z zaparzacza lub termosu (Wykonawca
zabezpiecza sprzet),

e kawa rozpuszczalna (otrzymywana w 100% z ziaren kawy) - pakowana jednostkowo
w saszetkach,

e kopertowana herbata — rozne rodzaje (w tym czarna, mi¢towa, zielona, 2 rodzaje
owocowej) w saszetkach, pakowana jednostkowo w kopertach,

o kakao prawdziwe gorzkie (nie instant) — w postaci gotowej do spozycia lub

5



w proszku/granulacie,
b) dodatki:
e cytryna pokrojona w plasterki lub czastki,
e cukier konfekcjonowany,
e mleko do kawy w dzbankach, co najmniej 2% ttuszczu,
e Smietanka UHT - pakowana w jednostkowych pojemniczkach, pojemnos¢ ok 10g,

C) pieczywo mieszane — chleb w kromkach, butki — w catosci,

d) potmisek wedlin — zawartos¢ migsa w wedlinie minimum 80%, bez MOM — w plastrach
lub czastkach, w tym co najmniej potowa wykonanych z jednego lub kilku kawatkéw
mig¢sa peklowanego.

e) nabial — co najmniej 5 rodzajow nabiatu jednorazowo do positku w tym:

e jajka— jajka w sosie majonezowym, tatarskim, itp.

e sery zoOlte - zawarto$¢ thuszczu minimum 45%, pokrojone w plastry,

e sery biale np. twardg bez dodatkdéw lub z dodatkami (np. rzodkiewka, szczypiorek,
pomidory), ziarniste

e sery plesniowe, w tym brie oraz camembert — pokrojone na czastki;

e serki topione (w przypadku serkow topionych serwowanie w opakowaniu
jednostkowym),

f) masto — zawarto$¢ thuszczu minimum 82%, pakowane w jednostkowych pojemniczkach
o pojemnosci 10 g, margaryna — pakowana w jednostkowych pojemniczkach o pojem-
nosci 10 g, dzem, miéd — pakowane w jednostkowych pojemniczkach o pojemnosci
259,

g) ketchup, musztarda, chrzan (30 g na osobg¢) - w miseczkach lub w pojemnikach
z dozownikiem,

h) jogurty (owocowe, naturalne) — pakowane jednostkowo w kubeczkach o pojemnosci
okoto 150g,

i) mleko przegotowane — co najmniej 2% ttuszczu, musli (co najmniej 2 rodzaje),
ptatki $niadaniowe (Co najmniej 2 rodzaje),

J) warzywa (co najmniej 3 rodzaje, np. pomidor, ogorek, satata, papryka, rzodkiewka) — po-
krojone w plastry lub czastki,

k) marynaty (np. papryka, ogorki, pieczarki) — wytozone w naczyniu,

I) dania na goraco (np. paréwki, w tym zawijane serem lub boczkiem, frankfurterki, nale-
$niki, cienkie biate kietbaski, zapiekanki, tosty, racuchy, warzywa)) wytozone w naczy-
niu z podgrzewaczem — zawarto$¢ migsa w wedlinie minimum 65% bez MOM,

m)pasty rozne (np. twarogowe, serowe, rybne, z soczewicy , jajeczne, warzywne, serowe
bez podstawy twarogowej) — porcjowane w kulkach wytozone na tacach.

2) dla SERWISU KAWOWEGO:
a) napoje gorgce, w tym:
e kawa naturalna mielona (100% arabica) z zaparzacza lub termosu (Wykonawca
zabezpiecza sprzet),

e kawa rozpuszczalna (otrzymywana w 100% z ziaren kawy) - pakowana jednostkowo
w saszetkach,
e kopertowana herbata - rézne rodzaje ( w tym czarna, migtowa, zielona, 2 rodzaje
owocowej) - w saszetkach, pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:
e cytryna pokrojona w plasterki lub czastki,
e cukier konfekcjonowany,
e mleko do kawy w dzbankach, co najmniej 2% thuszczu,
e Smietanka UHT - pakowana w jednostkowych pojemniczkach, pojemnos¢ ok 10g,
c) woda — gazowana i niegazowana (w rownych ilosciach) w butelkach 0,5 litr,



d) ciasto lub drobne wyroby cukiernicze (naprzemiennie): np. rogaliki, paczki, ptysie, mu-
finki, tartaletki z owocami, gki owsiane - wytozone w naczyniu,

e) owoce np. jabtko, mandarynka, banan, winogrona, owoce sezonowe itp. — wytozone na
paterach lub na tacach,

f) cukierki czekoladowe co najmniej 2 rodzaje (nie bedace wyrobem czekoladopodobnym)
— pakowane jednostkowo.

Wykonawca zabezpieczy wod¢ mineralng, w tym po jednej butelce wody gazowanej
I niegazowanej o pojemnosci 0,5 litra na kazdy dzien szkoleniowy, dla wyktadowcow
swiadczacych ushugi na rzecz Zamawiajacego. Woda mineralna wraz ze szklanka powinna
zosta¢ dostarczona do wskazanej przez Zamawiajacego sali wykladowej przed
rozpoczeciem w niej zaje¢ dydaktycznych.

3) dla OBIADU:

a) zupa — serwowana w wazach,
b) danie gtowne:
e danie - wyporcjowane,
e jesli danie glowne jest podawane bez sosu, a jednym z innych dodatkow sa
gotowane warzywa, to mozna je umiesci¢ na jednym talerzu z potrawa gldwnag
I dodatkiem skrobiowym,
e jesli danie glowne jest sporzadzone w warzywach, to nalezy serwowac jeden inny
dodatek w formie surowki;
e W przypadku serwowania puree ziemniaczanego nalezy je wyporcjowaé w postaci
kulek,
e warzywa gotowane podawane na ciepto,
e suréwki wyporcjowane na talerzykach lub w miseczkach.
c)deser np.: ciasta, satatki-musy-galaretki owocowe, budynie, owoce - wczesniej
wyporcjowane,
d) kompot lub soki owocowe 100% (nie z koncentratu) moga by¢ wczesniej wystawione
na stole lub do pobrania z oddzielnego stotu z napojami,

4) dla KOLACJI:
a) napoje gorace, w tym:
e kawa naturalna mielona (100% arabica) z zaparzacza lub termosu (Wykonawca
zabezpiecza sprzet),
e kawa rozpuszczalna (otrzymywana w 100% z ziaren kawy) - pakowana jednostkowo
w saszetkach,
e Kkopertowana herbata - roézne rodzaje ( w tym czarna, mi¢towa, zielona, 2 rodzaje
owocowej) - w saszetkach, pakowana jednostkowo w kopertach,
b) dodatki:
e cytryna pokrojona w plasterki lub czastki,
e cukier konfekcjonowany ,
e mleko do kawy w dzbankach, co najmniej 2% tluszczu,
e Smietanka UHT - pakowana w jednostkowych pojemniczkach, pojemnos¢ ok 10g,
) pieczywo — chleb w kromkach, butki — w catosci,
d) masto — zawarto$¢ thuszczu minimum 82%, pakowane w jednostkowych pojemniczkach
o pojemnosci 10 g, margaryna — pakowana w jednostkowych pojemniczkach o pojem-
nosci 10 g,



e) potmiski wedlin — zawarto$¢ migsa w wedlinie minimum 80%, bez MOM — w plastrach
lub czastkach, w tym co najmniej potowa wykonanych z jednego lub kilku kawatkow
mig¢sa peklowanego.

f) satatki — wylozone w naczyniach,

g) dania goragce — w estetycznym ekspozytorze z podgrzewaczem,

h) przekaski zimne wylozone na estetycznych tacach.

UWAGA!

W uzasadnionych przypadkach Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmiany form
obstugi 1 sposobdéw serwowania positkoéw ($niadania, obiady i1 kolacje), o ktérych mowa
wust. 51 6.

O zmianie form i1 sposobdéw serwowania positkow Wykonawca zostanie poinformowany
w terminie minimum 2 dni roboczych przed rozpoczeciem ustugi.

7. Podczas serwowania $niadania oraz kolacji wymagane jest stosowanie stalowych tac
| potmiskow oraz dekorowanie ich owocami i warzywami np. salata, pietruszka, pomidor
koktajlowy, pomarancza, kietki, rzodkiewka itp. W przypadku obiadu dekorowane wedtug
powyzszych wskazan powinny by¢ naczynia z serwowanymi daniami oraz surowkami.

8. Produkty pakowane jednostkowo w pojemnikach powinny by¢ podawane w estetycznych
(szklanych, ceramicznych lub stalowych) ekspozytorach.

9. Wykonawca zaproponuje w ofercie, z uwzglednieniem powyzszych uwag, szczegdtowe
propozycje do jadtospisow w tabeli wg. Zalacznika nr 3 do wzoru umowy stanowigcej
zalgcznik nr 6 do Ogloszenia. Propozycje do jadtospisow zaproponowane przez Wykonawce
stanowiag przedmiot oferty oraz b¢da wigzace podczas realizacji przedmiotu zamowienia
I obejmuja:

1) Potmisek wedlin — co najmniej 10 propozycji ( kazda z propozycji musi zawieraé
co najmniej 4 rodzaje wedlin),

2) Polmisek nabialu — co najmniej 5 propozycji (kazda z propozycji musi zawieral
co najmniej 5 rodzajow nabialu w tym: jajka, sery zotte, sery biale, sery plesniowe, serki
topione),

3) Dania na gorgco ($niadanie) — co najmniej 21 propozycji w tym co najmniej 10 propozycji
bezmigsnych. Jedng z propozycji musi stanowi¢ jajecznica. Zamawiajacy uzna (policzy)
jajecznice¢ za jedna propozycj¢ dania na goraco, bez wzgledu na to ile rodzajéw tego dania
Wykonawca zaoferuje,

4) Dania na gorgco (kolacja) — co najmniej 21 propozycji w tym co najmniej 10 propozycji
bezmigsnych,

5) Pasty — co najmniej 10 propozyciji,

6) Przekaski zimne — co najmniej 21 propozycji w tym co najmniej 7 propozycji rybnych,
Co najmniej 7 propozycji bezmigsnych,

7) Satatki — co najmniej 21 propozycji,

8) Zupy — co najmniej 21 propozycji,

9) Danie gtéwne:

a) potrawy glowne:

¢ dania migsne — co najmniej 21 propozycji (w tym co najmniej 7 propozycji z mig¢sa
wotowego, co najmniej 7 propozycji z migsa wieprzowego, co najmniej 7 propozycji
z migsa drobiowego) nie wigcej niz 5 propozycji mig¢sa mielonego oraz nie wigcej
niz 5 propozycji mi¢sa w sosie,
Uwaga: Zamawiajacy rozumie przez danie migsne w sosie tylko i wytacznie danie
migsne w sosie, ktory stanowi dodatek do migsa jak np. sos chrzanowy,
grzybowy, koperkowy itp.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Danie migsne w sosie wlasnym nie bedzie traktowane przez Zamawiajacego jako
danie migsne w sosie.
Danie migsne w sosie musi zawiera¢ nazwe sosu.
e dania rybne — co najmniej 5 propozycji. Propozycje dan rybnych muszg zawiera¢ na-
Zwe ryby.
e dania jarskie — co najmniej 10 propozyciji,
Propozycje dan jarskich nie mogg by¢ takie same przy $niadaniu, obiedzie i kolacji.
b) dodatki skrobiowe — co najmniej 10 propozycji.
Propozycje dodatkoéw skrobiowych muszg zawiera¢ kluski slaskie 1 kopytka.
¢) inne dodatki:
e surOwki — co najmniej 14 propozycji w tym nie wigcej niz 5 propozycji na bazie
kapusty,
e warzywa gotowane podawane na ciepto — co najmniej 14 propozycji w tym nie wigcej
niz 5 propozycji na bazie kapusty,
10) Desery i ciasta — co najmniej 15 propozyciji.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia calodziennego wyzywienia wg diet
specjalnych (np. wegetarianskiej, weganskiej, bezglutenowej, gotowanej), zgodnie ze
zgloszeniem Zamawiajacego i przedstawienia Zamawiajacemu catodziennego jadtospisu do
ostatecznego zaakceptowania propozycji.

Wykonawca zobowigzuje si¢ do zapewnienia catlodziennego wyzywienia dla kazdorazowego
zgloszenia przez Zamawiajacego, innego rodzaju diety niz wyzej wymienione.

Zamawiajacy zastrzega, ze w przypadku szkolen trwajacych co najmniej 2 dni, w kazdym
dniu szkolenia serwis kawowy musi obejmowac inne wyroby wskazane w pkt 5 pkt 2) lit. d)

i pkt 6 pkt 2) lit. d) tj. np. jednego dnia szkolenia ciastka (co najmniej 3 rodzaje), drugiego
dnia szkolenia drobne wyroby cukiernicze (co najmniej 3 rodzaje).

W przypadku szkolen trwajacych co najmniej 3 dni, serwis kawowy musi obejmowac
wszystkie trzy rodzaje wyrobow wskazanych w pkt 5 pkt 2) lit. d) i pkt 6 pkt 2) lit. d).

Wykonawca bedzie dostarczal Zamawiajagcemu gotowe menu na dany tydzien szkoleniowy
w wersji elektronicznej co najmniej na trzy dni przed realizacja ustugi. Zaproponowane menu
bedzie przygotowane w oparciu o sztuke kulinarng (r6znorodnos¢, kalorycznos¢, estetyka
dan). Zamawiajacy ma prawo wprowadzi¢ zmiany w zaproponowanym menu w ciggu 24
godzin od otrzymania menu. Ostateczne zatwierdzenie menu lezy po stronie Zamawiajacego.
Zamawiajacy ma prawo do zgloszenia zmian/uwag do propozycji jadtospisu stanowigcej
zatgcznik nr 3 do Wzoru Umowy stanowigcego zatacznik nr 6 do Ogloszenia-
Wymagania dotyczace suchego prowiantu wydawanego zamiast positku:
Prowiant powinien by¢ zapakowany w estetyczne, ekologiczne papierowe torby z uchwytami.
1) w zamian za $niadanie lub kolacje:
a) kanapki przygotowane z ciemnej i jasnej butki, smarowane mastem zawiniete w foli¢
aluminiowg spozywczg lub torebki $niadaniowe (papierowe),
e ciemna butka: na kazdej potowce wedlina w plastrach, satata, plastry ogorka,
rzodkiewki lub innych §wiezych warzyw.
e jasna bulka: na kazdej polowce plastry zottego sera, salata, plastry ogorka, rzod-
kiewki lub innych §wiezych warzyw.
b) $wiezy owoc np. jabtko, gruszka, banan itp. (0 wadze co najmniej 100g),
c) swieze warzywo twarde (0 wadze co najmniej 80g),
d) woda mineralna gazowana/niegazowana butelkowana 0,5 I,
e) soczek owocowy w kartoniku min. 200 ml,
f) paluszki min. 70 g,
g) rogalik z nadzieniem lub inne ciastko prézniowo pakowane min. 50 g,
h) wafelek lub batonik czekoladowy min. 50 g,



16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

1) minimum 4 serwetki.
2) w zamian za obiad:

a) kanapki przygotowane z ciemnej i jasnej butki, smarowane mastem zawinigte w foli¢
aluminiowg spozywczg. Ciemna butka: na kazdej potowce plastry zottego sera, satata,
plastry ogorka, rzodkiewki lub innych §wiezych warzyw. Jasna butka: w formie
hamburgera z plastrem migsa o gramaturze 75¢g (np.: piers$ z kurczaka, indyka lub
kotlet schabowy), zielona satata i inne $§wieze warzywa na obu potéwkach.

b) $wiezy owoc np. jablko, gruszka, banan itp.( 0 wadze co najmniej 100g),

c) swieze warzywo twarde ( 0 wadze co najmniej 80g),

d) woda mineralna gazowana/niegazowana butelkowana 0,5 I,

e) soczek owocowy w kartoniku min. 200 ml,

f) paluszki min. 70 g,

g) rogalik z nadzieniem lub inne ciastko prézniowo pakowane min. 50 g,

h) wafelek lub batonik czekoladowy min 50 g,

1) minimum 4 serwetki.

W przypadku szkolen trwajacych nie dtuzej niz 3 dni suchy prowiant bedzie zgtaszany przez
Zamawiajgcego dzien wczesniej.

Zamowienia bedg sktadane przez Zamawiajacego na Formularzu ,,Zapotrzebowanie na ustugi
cateringowe” .Wzor Formularza stanowi Zatacznik nr 2 do Wzoru Umowy, stanowigcej
Zalacznik nr 6 do Ogloszenia.

Przedmiot zamdwienia bedzie realizowany w dni robocze (od poniedziatku do piatku) oraz
w zalezno$ci od potrzeb Zamawiajagcego w soboty i niedziele. Informacja o liczbie
zamawianych positkéw i ich rodzajach w danym tygodniu bedzie przekazywana pisemnie,
faxem badz w formie elektronicznej (e-mail) przez Zamawiajacego Wykonawcy
z co najmniej dwudniowym wyprzedzeniem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do korekty liczby positkow najp6zniej na 24 godziny
przed ich wydaniem, maksymalnie do 20% pierwotnego zamowienia.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania procedur HACCP (System Analizy
Zagrozen i Krytycznych Punktéow Kontroli), GHP (Dobra Praktyka Higieniczna) i GMP
(Dobra Praktyka Produkcyjna) oraz udostgpnienia dokumentacji z tym zwigzanej do wgladu.

Wykonawca ma obowigzek pobierania, opisywania i przechowywania probek spozywanej
w Filii zywnosci, z zastosowaniem przepisow Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17
kwietnia 2007 roku. w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci przez zaktady
zywienia zbiorowego (Dz. U. z 2007 r. poz. 545).

Positki dostarczane beda w termosach 1 hermetycznie zamykanych pojemnikach, wlasnym
transportem Wykonawcy, spelniajacym wymagania sanitarne. Przygotowane i dostarczone
positki Wykonawca bedzie serwowal w sali konsumpcyjnej wskazanej przez Zamawiajacego.
Do zakresu obowigzkow Wykonawcy nalezy rowniez odbior $mieci 1 odpadow
pokonsumpcyjnych. Positki muszg by¢ bezwzglednie swieze i przyrzadzane w dniu dostawy,
wysokiej jako$ci zarowno, co do wartos$ci odzywczej, gramatury, jak 1 estetyki.

Serwis kawowy realizowany bedzie w salach wykladowych. Zamawiajacy ma takze prawo
zleci¢ Wykonawcy organizacje serwisu kawowego w kilku salach jednocze$nie zgodnie z za-
potrzebowaniem. Konieczne jest zatem odpowiednie zabezpieczenie ilosci obstugi, zastawy
stolowej oraz termosow do napoi goragcych. Ilos¢ wyposazenia uzalezniona jest od liczebnosci
obstugiwanych grup szkoleniowych. Zamawiajacy bedzie kazdorazowo potwierdzat miejsce
realizacji przerwy kawowej.

Po stronie Wykonawcy lezy takze obowigzek utrzymania w czystosci (w tym dezynfekcja
zgodnie z procedurami postgpowania w sytuacji epidemicznej) udostepnionych pomieszczen
wykorzystywanych do realizacji umowy, w tym sale konsumpcyjne wraz z zapleczem
kuchennym, magazynami, zmywakiem oraz sprzetami np. stoty, krzesta, cigg wydawczy,
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23.

24,

25.

26.

217.

28.
. Wykonawca zapewni rowniez dekoracj¢ stotow; tj. obrusy (czyste, estetyczne, wyprasowane

29

30.

31.

32.

szafki oraz sale wykladowe w przypadku, gdy na sali/salach organizowana jest przerwa
kawowa.

Ciag wydawczy stanowigcy element wyposazenia sali konsumpcyjnej w Przemyslu zostanie
uzyczony Wykonawcy odrebng umowa. Wykonawca zobowigzany bedzie do dbatosci o stan
techniczny oraz utrzymanie czysto$ci urzadzenia.

Temperatury positkow muszg wynosi¢ w momencie dostarczenia do miejsca §wiadczenia

ustugi:

1) dla positkow goracych — nie mniej niz +65°C,

2) dla zup — nie mniej niz +70°C,

3) dla napojow goracych (np.: kawa, herbata) — nie mniej niz +70°C,

4) dla dan zimnych (np. satatki, surowki, sosy) — od +5°C do +10°C.

Przewidywany czas dostarczenia i serwowania poszczegolnych positkow przez Wykonawce

bedzie uzalezniony od potrzeb poszczegélnych grup szkoleniowych i bedzie kazdorazowo

uzgodniony z Zamawiajacym w ramach ponizej okreslonych przedziatéw czasowych:

1) SNIADANIE w godzinach od 6.00 do 9.00,

2) SERWIS KAWOWY w godzinach trwania zaje¢ szkoleniowych w danym dniu
w zalezno$ci od potrzeb zglaszanych przez Zamawiajacego, okreslonych w Formularzu
»Zapotrzebowanie na ustugi cateringowe”,

3) OBIAD w godzinach od 11.00 do 14.30 - w zalezno$ci od potrzeb zglaszanych przez
Zamawiajacego,

4) KOLACJA w godzinach 17.30 do 20.00,

Dania i1 napoje serwowane bgda w estetycznych naczyniach wielorazowego uzytku (porcelit,

porcelana, ceramika). Sztuéce musza by¢ metalowe wielorazowego uzytku. Naczynia oraz

sztu¢ce musza posiada¢ wymagane atesty dopuszczajace ich wykorzystanie w zywieniu ludzi.

Zapewnienie odpowiedniej ilosci zastawy stolowej oraz odpowiednich naczyn nalezy do

Wykonawcy.

W przypadku serwowania obiadu Wykonawca zapewni odpowiednie ulozenie zastawy
stotowej zgodne z ogdlnymi zasadami nakrywania stotow.

Na kazdy stot w sali konsumpcyjnej Wykonawca dostarczy 2-elementowy zestaw do
przypraw (solniczka, pieprzniczka) i wykataczki pakowane jednostkowo. Wykonawca
zapewni 3 zestawy karafek na przyprawy w ptynie (3 szt. wramach jednego zestawu)
usytuowane w wyznaczonym przez Zamawiajacego miejscu na sali konsumpcyjnej oraz
swieczniki i inne elementy dekoracji stotow, do ciggu wydawczego i do serwisu kawowego.

Wykonawca zabezpieczy regaly z tacami na brudne naczynia na kotkach ze stali nierdzewnej.

i zmieniane wg potrzeb), jednorazowe podktadki papierowe z logo Wykonawcy, serwetniki
wraz z serwetkami na kazdy stot lub inny element dekoracyjny uzgodniony z Zamawiajacym
oraz obstuge kelnerskg w trakcie trwania positkow.

Zamawiajacy zobowigzuje wykonawce do zapewnienia statej obecno$ci obstugi kelnerskiej
na sali konsumpcyjnej w czasie trwania positkow .

Realizacja czynnos$ci takich jak przygotowanie positkéw do serwowania 1 wydawania na
bufet, zmywanie, sprzatanie zaplecza kuchennego wykonuje wytacznie personel kuchenny,
w ktorego sktad nie wchodzi obstuga kelnerska.
Ilo$¢ personelu obstugujacego grupy szkoleniowe uzalezniona bedzie od ich liczebnosci:
1) w przypadku serwowania obiadow:

— dwoch kelneréw niezaleznie od liczebnos$ci grupy szkoleniowej,
2) w przypadku serwowania $niadan i kolacji:

— co najmniej jeden kelner dla grupy do 30 oséb,
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— dwoch kelneréw dla grupy powyzej 30 0sob.
33. Wykonawca zapewni estetyczne i jednakowe uniformy:
1) dla personelu kuchennego: fartuch lub zapaska, czepek lub opaska, odpowiednie obuwie
antyslizgowe,
2) obstuga kelnerska: koszula biata lub czarna, czarna spodnica lub spodnie (wizytowe)

zapaska, starannie spi¢te wlosy, odpowiednie obuwie czarne, na czarnej podeszwie
(obuwie sportowe jest niedopuszczalne), paznokcie w naturalnym kolorze.

34. Szczegdlowy opis sposobu realizacji przedmiotu zamoéwienia zawiera Wzor Umowy,
stanowigcy Zatacznik nr 6 do Ogtoszenia.

35. Nazwa i kody CPV odpowiadajgce przedmiotowi zamowienia:
55.30.00.00 - ustugi restauracyjne i dotyczace podawania positkdw.

4. TERMIN REALIZACJI PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Wykonawca jest zobowigzany do wykonania przedmiotu zaméwienia od dnia zawarcia
umowy do dnia 31.12.2021 roku.

5. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU

O udzielenie zamdéwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy, ktorzy:

1. Nie podlegaja wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt 12-23 ustawy Pzp.

2. Zamawiajacy okresla minimalne warunki dotyczace doswiadczenia.:

3.Wykonawca spetni warunek jesli wykaze si¢ wykonaniem, a w przypadku $wiadczen
okresowych lub ciggltych rowniez wykonywaniem, w ciggu ostatnich 3 lat przed uptywem
terminu sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy — w tym okre-
sie, co najmniej jednej ustugi o charakterze cigglym przez co najmniej 2 miesigce
I 0 wartosci co najmniej 30 000 ztotych (stownie: trzydziesci tysiecy ztotych).
Przez ustuge o charakterze cigglym Zamawiajacy rozumie state Swiadczenie przygotowy-
wania, dostarczania i podawania positkow ($niadania, obiady, kolacje) w ramach jednej
umowy/zamowienia/zlecenia przez co najmniej 2 miesigce, przy czym Zamawiajacy wy-
maga aby ustuga byla $wiadczona na rzecz podmiotu ja zamawiajacego nieprzerwanie
przez 5 dni co najmniej dwa razy w kazdym miesigcu $wiadczenia ustugi.

4. W przypadku, gdy Wykonawcy wspolnie ubiegaja si¢ o zamoéwienie powyzsze warunki

powinien spetnié¢, co najmniej jeden Wykonawca lub wszyscy Wykonawcy wspolnie.

6. WYKAZ WYMAGANYCH DOKUMENTOW POTWIERDZAJACYCH SPELNIA-
NIE PRZEZ WYKONAWCE WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU, SPEL-
NIANIE WYMAGAN OKRESLONYCH PRZEZ ZAMAWIAJACEGO ORAZ BRAK
PODSTAW DO WYKLUCZENIA
1. Dokumenty sktadane wraz z oferta:

1) Aktualne oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu na podstawie art. 24 ust. 1 pkt
12-22 ustawy w formie oryginatu (wedhug wzoru stanowiacego zatgcznik nr 2 do
Ogtoszenia).

2) Oswiadczenie o spetnianiu warunkow udziatu w postepowaniu w formie oryginatu
(wedhug wzoru stanowigcego zatacznik nr 3 do Ogloszenia).

3) W zakresie przynaleznosci do grupy kapitatlowej (wedlug wzoru stanowigcego
zatacznik nr 4 do Ogloszenia):

a) lista podmiotow nalezacych do tej samej co Wykonawca grupy kapitatowej, w rozu-
mieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow
(Dz. U. 22015 r. poz. 184, 1618 1 1634 z p6zn. zm.), albo

b) informacja o tym, ze Wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowe;.
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2. Dokumenty sktadane przez Wykonawce, ktérego oferta bedzie oceniona jako najkorzyst-
niejsza na wezwanie Zamawiajgcego:
Zamaw1ajqcy przed udzieleniem zamdwienia, wezwie Wykonawce;, ktorego oferta zostata
najwyzej oceniona, do ztozenia w wyznaczonym, nie krotszym niz 3 dni, terminie, aktual-
nych na dzien ztozenia, nastepujacych oswiadczen i dokumentow.
W celu potwierdzenia spetniania przez Wykonawce warunkow udzialu w postgpowaniu
Zamawiajacy zada wykazu ustug (w formie oryginatu, zgodnie z formularzem stanowia-
cym zalgcznik do Ogloszenia) w zakresie niezbednym do wykazania spelniania warunku
doswiadczenia opisanego w pkt 5 Ogtoszenia, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu,
dat wykonania i podmiotow, na rzecz ktorych ustugi zostaty wykonane, oraz zalaczeniem
dowodow okreslajacych czy ustugi zostaty wykonane lub sg wykonywane nalezycie. Do-
wodami, o ktoérych mowa, sg referencje badz inne dokumenty wystawione przez podmiot,
na rzecz ktoérego ustugi byty wykonywane lub sa wykonywane (w formie oryginatu lub
kopii poswiadczonej za zgodnos$¢ z oryginatem przez Wykonawce.

W przypadku gdy Zamawiajgcy jest podmiotem, na rzecz ktorego ustugi okreslone w
pkt 5.2 Ogloszenia zostaly wykonane lub sq wykonywane, Wykonawca nie ma
obowiqzku przedkladania dowodow okreslajgcych czy ustugi zostaly wykonane lub sq
wykonywane naleZycie.

Wykonawca nie jest zobowigzany do zlozenia oswiadczen i dokumentow okreslonych
w pkt 6.2 jezeli Zamawiajgcy posiada oswiadczenia lub dokumenty dotyczgce tego
Wykonawcy.

W przypadku zloienia ww. oswiadczen i dokumentow okreslonych pkt 6.2 przez
Wykonawce, ktorego oferta bedzie najwyiej oceniona, wraz 7 ofertq, Zamawiajgcy
dokona badania i oceny dokumentow bez wzywania wykonawcy do ich zloZenia.

3. Dokumenty wymagane w przypadku sktadania oferty wspolne;j, przez kilku przedsigbiorcéw
(konsorcjum) lub przez spotke cywilna:

a) o$wiadczenia 1 dokumenty wymienione w pkt 6.1 ppkt 1 1 ppkt 3 Ogloszenia, sktada
kazdy z Wykonawcow oddzielnie;

b) oswiadczenie wymienione w pkt 6.1 ppkt 2, dokumenty wymienione w pkt 6.2
oraz formularz oferty jest sktadany przez pelnomocnika Wykonawcow wspolnie ubie-
gajacych sie o udzielenie zamowienia,

¢) poza dokumentami wymienionymi w ppkt 1) 1 2) Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy si¢
0 udzielenie zamdwienia winni zatgczy¢ do oferty oryginat pelnomocnictwa;

d) wykonawcy zobowigzani sag do ustanowienia pelnomocnika do reprezentowania ich

W postgpowaniu o udzielenie zamdwienia albo reprezentowania w postgpowaniu i za-
warcia umowy W sprawie zamowienia publicznego. Tres¢ pelnomocnictwa powinna
doktadnie okresla¢ zakres umocowania.
Dokument pelnomocnictwa powinien zosta¢ podpisany przez wszystkich Wykonawcow
ubiegajacych si¢ wspoélnie o udzielenie zamowienia, w tym Wykonawce pelnomocnika.
Podpisy muszg by¢ ztozone przez osoby uprawnione do skladania o$wiadczen woli.
Wszelka  korespondencja oraz  rozliczenia dokonywane beda  wylacznie
Z pelnomocnikiem. Oferta musi by¢ podpisana w taki sposob, aby prawnie zobowigzy-
wata wszystkich Wykonawcow wystepujacych wspolnie.

4. W przypadku wskazania przez Wykonawce dostepnosci oswiadczen lub dokumentéw,
o ktorych mowa w pkt 6 Ogloszenia w formie elektronicznej pod okreslonymi adresami
internetowymi ogdlnodostepnych i bezptatnych baz danych, Zamawiajacy pobiera samo-
dzielnie z tych baz wskazane przez Wykonawce dokumenty lub o§wiadczenia.
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7. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO
Z WYKONAWCAMI

1. W postepowaniu o udzielenie zamowienia o$wiadczenia, wnioski, zawiadomienia, wezwania
oraz informacje Zamawiajacy i Wykonawcy przekazuja w formie pisemnej, faksem lub droga
elektroniczng (W postaci zeskanowanych podpisanych dokumentéw) z zastrzezeniem pkt 7.3
Ogtloszenia. W przypadku wykorzystania faksu lub drogi elektronicznej kazda ze stron na zg-
danie drugiej niezwlocznie potwierdza fakt ich otrzymania.

2. Domniemywa si¢, iz pismo wyslane przez Zamawiajacego droga elektroniczng na adres Wy-
konawcy lub faksem (komunikat OK na potwierdzeniu) zostalo mu doreczone w sposob
umozliwiajacy zapoznanie si¢ z trescig pisma, chyba ze Wykonawca wezwany przez Zama-
wiajacego do potwierdzenia otrzymania pisma w sposob okreslony w pkt 7.1 o$wiadczy, iz
ww. wiadomosci nie otrzymat.

3. Forma pisemna zastrzezona jest do zlozenia oferty wraz z zalagcznikami oraz pelnomocnictwa.

4. W uzasadnlonych przypadkach Zamawiajacy moze przed uptywem terminu sktadania ofert
zmieni¢ tre$¢ Ogloszenia. Kazda wprowadzona przez Zamawiajacego zmiana stanie si¢ czg¢-
$cig Ogloszenia. Dokonana zmiana tre$ci Ogloszenia zostanie udostepniona na stronie inter-
netowej Zamawiajacego. W przypadku rozbieznosci pomigdzy trescig Ogloszenia a trescig
udzielonych wyjasnien i zmian, jako obowigzujaca nalezy przyjac tre$¢ informacji zawieraja-
cej pozniejsze o$wiadczenie Zamawiajgcego.

5. Nie udziela si¢ zadnych ustnych i telefonicznych informacji, wyjasnien czy odpowiedzi na
kierowane do Zamawiajacego zapytania w sprawach wymagajacych zachowania pisemnosci
postepowania.

6. Korespondencje zwigzang z przedmiotowym postepowaniem, nalezy kierowaé na adres:
Krajowa Szkota Skarbowosci, ul. Okrzei 4, 03-710 Warszawa.

Osobami upowaznionymi do porozumiewania si¢ z Wykonawcami s3:
Stawomir Nosowski, fax (22) 619 51 27, e-mail: slawomir.nosowski@mf.gov.pl

8. WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM
Zamawiajacy nie wymaga wniesienia wadium.

9. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA:
Ustala si¢, ze Wykonawca sktadajacy oferte pozostaje nig zwigzany przez 60 dni. Bieg ter-
minu zwigzania oferta rozpoczyna si¢ wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

10. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY:
1. Na oferte skladaja sie:

1) Wypetniony i podpisany formularz oferty zgodny ze wzorem formularza oferty stano-
wigcym zalacznik nr 1 do Ogloszenia (w przypadku ztozenia oferty bez uzycia zalaczo-
nego formularza, ztozona oferta musi zawiera¢ wszelkie informacje wymagane w Oglo-
szeniu i wynikajace z zawartosci formularza oferty);

2) Propozycje do jadtospisow w tabeli wg Zatacznika nr 3 do wzoru umowy;

3) Oswiadczenia wskazane w pkt 6.1 ppk 1-2) Ogtoszenia.

4) W zakresie przynaleznosci do grupy kapitatowe;:

a) lista podmiotéw nalezacych do tej samej co Wykonawca grupy kapitatlowej, w rozu-
mieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentow
(Dz. U.z2015 r. poz. 184, 1618 1 1634 z pézn. zm.), albo

b) informacj¢ o tym, ze Wykonawca nie nalezy do grupy kapitatowe;.

5) Pelomocnictwo do podpisania oferty, o ile umocowanie do dokonania przedmiotowej
czynno$ci nie wynika z dokumentoéw rejestrowych, zlozone w formie oryginatu
lub kopii potwierdzonej za zgodno$¢ z oryginatem przez notariusza;

2. Oferte nalezy przygotowa¢ wedlug wymagan okreslonych w Ogloszeniu.
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10.

11.

12.

13.

Oferta musi by¢ ztozona w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci, powinna by¢ pod-
pisana przez osobe/y upowazniong/e w dokumentach rejestrowych podmiotu do reprezen-
tacji Wykonawcy lub posiadajaca odpowiednie petnomocnictwo do dokonania niniejsze;j
czynno$ci prawnej udzielone przez osobe/y upowazniong/e do reprezentacji podmiotu.
Wszystkie zataczniki do oferty, stanowigce o§wiadczenia powinny by¢ rowniez podpisane
przez upowaznionego przedstawiciela.

Oferta musi by¢ podpisana zgodnie z art. 78 ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks
cywilny (Dz. U. 2016 poz. 380 tj.), czyli musi by¢ opatrzona wiasnor¢cznym podpisem
Wykonawcy lub osoby przez niego upowaznionej. Podpis powinien by¢ czytelny, pozwa-
lajacy na identyfikacje osoby podpisujacej oferte. Obok zlozonego nieczytelnego podpisu
powinna by¢ przystawiona pieczatka zawierajaca imi¢ i nazwisko osoby podpisujacej ofer-
te. W sytuacji, gdy Wykonawca nie posiada pieczatki imiennej, powinien na dokumentach
ztozy¢ wlasnorgczny podpis, z ktérego jednoznacznie wynika brzmienie nazwiska umoz-
liwiajace identyfikacje osoby sktadajacej podpis.

Zaleca si¢, aby kazda zawierajaca jakakolwiek tre$¢ strona oferty byta podpisana lub para-
fowana przez osobe¢ uprawniong do reprezentacji. Zaleca si¢ aby kazda poprawka w tresci
oferty, a w szczeg6lnosci kazde przerobienie, przekreSlenie, uzupelnienie, nadpisanie,
przestonigcie korektorem itp. byly parafowane przez osobe uprawniong do reprezentacji.
Dokumenty sktadajace si¢ na oferte wymienione w pkt 10.1 Ogloszenia muszg by¢ przed-
stawiane w formie oryginalow.

. Dokumenty sktadane na wezwanie zamawiajacego, zgodnie z pkt 6.2 Ogloszenia moga

by¢ przedstawiane w formie oryginatow albo poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginatem
przez Wykonawce kopii. Zgodno$¢ z oryginatem wszystkich kopii dokumentow, musi by¢
potwierdzona przez osobe¢/y uprawniong/e do reprezentacji Wykonawcy.

Warunkiem uznania kopii za dokument jest umieszczenie na kazdej stronie kopii o$§wiad-
czenia zazgodno$¢ zoryginatem 1 zlozenie podpisu osoby/osob uprawnionych
do reprezentowania Wykonawcy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyj-
nym, wymaganiami ustawowymi oraz przepisami prawa.

Zaleca si¢ ponumerowanie stron i ich spigcie w sposdb uniemozliwiajacy przypadkowe
zdekompletowanie.

Wykonawca powinien umiesci¢ oferte w zamknigtej kopercie (opakowaniu), uniemozliwiajg-
cym odczytanie zawarto$ci bez uszkodzenia opakowania. Opakowanie winno by¢ oznaczone
nazwg (firmg) 1 adresem Wykonawcy, zaadresowane na adres Zamawiajacego:
Krajowa Szkola Skarbowosci, 03-710 Warszawa, ul. Okrzei 4 oraz opisane: ,,Oferta
na ustugi cateringowe $swiadczone w Filii Krajowej Szkoly Skarbowosci w Przemyslu”.
Nie otwiera¢ przed dniem 07.01.2021 r. godz. 11.30.

W przypadku nieprawidtowego zaadresowania koperty, Zamawiajacy nie bierze odpowie-
dzialno$ci za zte skierowanie przesyiki lub jej przedterminowe otwarcie. Oferta taka nie
wezmie udziatu w postepowaniu.

Wykonawca moze wprowadzi¢ zmiany, poprawki, modyfikacje 1 uzupetniania do ztozone;j
oferty pod warunkiem, ze Zamawiajacy otrzyma zawiadomienie o wprowadzeniu zmian
przed terminem skladania ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian musi by¢ zlozone
wedlug takich samych zasad, jak sktadana oferta tj. w kopercie odpowiednio oznakowanej
napisem ,,ZMIANA”. Koperty oznaczone ,,ZMIANA” zostang otwarte przy otwieraniu
oferty Wykonawcy, ktéry wprowadzit zmiany i po stwierdzeniu poprawnosci procedury
dokonywania zmian, zostang dotaczone do oferty.

Wykonawca ma prawo przed uptywem terminu sktadania ofert wycofac¢ si¢ z postepowa-
nia poprzez ztozenie powiadomienia, wedlug tych samych zasad jak wprowadzanie zmian 1
poprawek z napisem na kopercie ,,WYCOFANIE”. Koperty oznakowane w ten sposob be-
da otwierane w pierwszej kolejnosci po potwierdzeniu poprawnosci postgpowania wyko-
nawcy oraz zgodnos$ci z danymi zamieszczonymi na kopercie wycofywanej oferty. Koper-
ty z ofertami wycofanymi nie beda otwierane.
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14. Uwagi dotyczace formy sktadanych dokumentow.

1) Wzory formularzy nalezy wypemic¢ $cisle wedtug wskazoéwek okreslonych w Oglosze-
niu. Zamawiajgcy nie dopuszcza dokonywania w tres$ci zatgczonych formularzy jakich-
kolwiek zmian. W przypadku ztozenia przez Wykonawcg wlasnych formularzy ich tresé
musi by¢ tozsama z trescig formularzy zatagczonych do Ogtoszenia.

2) Gdy ztozona kopia dokumentu bedzie nieczytelna lub bedzie budzita watpliwos¢, co do jej
prawdziwos$ci, Zamawiajacy moze zazadaé przedstawienia oryginatu lub notarialnie
poswiadczonej kopii dokumentu;

3) Dokumenty sporzadzone w jezyku obcym nalezy ztozy¢ wraz z thumaczeniem na jezyk
polski. Zamawiajacy moze zada¢ od Wykonawcy przedstawienia thumaczenia na jezyk
polski wskazanych przez Wykonawce i pobranych samodzielnie przez Zamawiajacego
dokumentéw. W razie watpliwosci uznaje si¢, iz wersja polskojezyczna jest wersja
Wiazaca.

11. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKEADANIA I OTWARCIA OFERT
1. Oferty nalezy zlozy¢ w siedzibie Zamawiajacego: Krajowa Szkola Skarbowosci,
03-710 Warszawa, ul. Okrzei 4, sekretariat w terminie do dnia 07.01.2021 r. do godz.
11:00.
2. Oferty zostang otwarte w dniu: 7.01.2021 r. 0 godz. 11:30, w siedzibie Zamawiajacego:
Krajowa Szkola Skarbowosci, 03-710 Warszawa, ul. Okrzei 4, pokéj nr 20 na parte-
rze.

12. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY OFERTY

1. Cena winna obejmowaé wszystkie koszty i optaty, jakie powstang w zwigzku z wykona-
niem zaméwienia oraz z warunkami i wymaganiami stawianymi przez Zamawiajacego.

2. Ustalenie prawidtowej stawki podatku od towarow i ustug (VAT) lezy po stronie Wyko-
nawcy.

3. Cena moze by¢ tylko jedna za oferowany przedmiot zamdwienia, nie dopuszcza si¢ warian-
towosci cen.

4. Ceng oferty nalezy poda¢ w PLN. Cena musi by¢ wyrazona w jednostkach nie mniejszych
niz grosze (do dwoch miejsc po przecinku), przy zachowaniu matematycznej zasady zao-
kraglania liczb (nie dopuszcza si¢ podania jednostek w tysigcznych czgéciach ztotego).

13. OPIS KRYTERI()W, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL PRZY
WYBORZE OFERTY WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW
ORAZ SPOSOBU OCENY OFERT:

1. Kryteria oceny ofert:
cena* — 100%,
* — ocenie bedzie podlegata cena brutto podana przez Wykonawce w formularzu oferty;

2. Przy dokonywaniu oceny komisja przetargowa postuzy si¢ nastepujacym wzorem:
C = Cmin/Cho x 100 pkt,
C — przyznane punkty w kryterium cena;
Chin — najnizsza cena ofertowa (brutto) sposrod wszystkich waznych ofert;
Cno — cena badanej oferty (brutto),
3. W celu obliczenia punktéw wyniki poszczegdlnych dziatan matematycznych bgda zaokra-
glane do dwoch miejsc po przecinku lub z wigksza doktadnoscia, jesli przy zastosowaniu
wymienionego zaokraglenia nie wystgpuje roznica w ilosci przyznanych punktow.

14. INFORMACJA O FORMALNOSCIACH PO WYBORZE OFERTY W CELU
ZAWARCIA UMOWY
1. Wykonawca, ktorego oferta zostala wybrana jako najkorzystniejsza, przed podpisaniem
umowy zobowigzany jest do przedlozenia Zamawiajacemu:
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15.

16.

2.

3.

1) kserokopii polisy lub innego dokumentu ubezpieczenia. Wykonawca, zobowigzany jest,
przez caly okres trwania umowy, tj.: od daty zawarcia umowy do przewidywanego ter-
minu odbioru koncowego przedmiotu umowy, posiada¢ ubezpieczenie od odpowie-
dzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dzialalnosci na kwote w wysokosci, co
najmniej 400 000 zlotych (stownie: czterysta tysiecy zlotych) zgodnie z warunkami
ustalonymi we wzorze umowy;

2) o$wiadczenia o miejscu sporzadzania positkow (adres kuchni, w ktorej beda wytwarzane
positki),

Brak przedtozenia dokumentéw wymienionych w pkt 14.1 ppkt 1) — 2) Ogloszenia przed

podpisaniem umowy, traktowany bedzie jako odmowa jej podpisania z winy Wykonawcy.

Wykonawca, najp6zniej w dniu zawarcia umowy zobowigzany jest do przedlozenia listy

0s0b zatrudnionych przy realizacji umowy.

ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTORE ZOSTANA WPROWADZONE
DO TRESCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO:

1.
2.

Zamawiajacy zawrze umow¢ wedtug wzoru zawartego w ogloszeniu.

Zmiana umowy w sprawie zamowienia publicznego moze nastgpi¢ w formie pisemnego
aneksu pod rygorem niewazno$ci. Zmiana umowy moze nastapi¢ w przypadkach okreslo-
nych w § 11 wzoru umowy stanowigcego zatgcznik nr 6 do Ogloszenia.

Strona wystgpujaca o zmiang postanowien umowy zobowigzana jest do udokumentowania
zaistnienia okoliczno$ci zmiany. Wniosek o zmiang¢ postanowien umowy musi by¢ wyra-
zony na pi$mie.

ZALACZNIKI SKEADAJACE SIE NA INTEGRALNA CZESC OGLOSZENIA:

zatgcznik nr 1 — formularz oferty wraz z formularzem cenowym (zatacznik do formularza
oferty),

zalacznik nr 2 — o$wiadczenie dotyczace przestanek wykluczenia z postgpowania,
zalgcznik nr 3 — o$wiadczenie dotyczace spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu,
Zalacznik nr 4 — o§wiadczenie dotyczace przynaleznosci do grupy kapitatowe;,

zalgcznik nr 5 — wykaz ushug,

zatgcznik nr 6 — wzor umowy.

Zatacznik nr 7 — klauzula informacyjna RODO
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Zalacznik nr 1 do Ogloszenia - Formularz oferty

Formularz oferty

Nazwa Wykonawcy:

Adres (siedziba)

Wykonawcy:
UL e NE e
Kod pocztowy: - Mi€JSCOWOSC: .vvevvervareieeeieiieieieins
el i adres e-mail:........................
Cena oferty
brutto:
............................ 7k

W imieniu Wykonawcy, ktorego reprezentuje:
1) oferujg¢ realizacje zamowienia w terminie okreslonym w pkt 4 Ogloszenia.

2) zobowigzuj¢ si¢ do podpisania umowy na warunkach okreslonych we Wzorze Umowy
stanowigcej Zatacznik nr 6 do umowy.

3) Oswiadczam, ze wypelnitem obowiazki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RO-
DO * wobec 0s6b fizycznych, od ktoérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyska-
fem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zamowienia publicznego w niniejszym postgpowa-
niu.**

Podpis Wykonawcy albo osoby lub 0s6b uprawionych do
reprezentowania Wykonawcy

* Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osdéb
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeplywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.20186, str. 1).

** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczqcych lub
zachodzi wylqczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO
tresci oswiadczenia wykonawca nie sktada (usunigcie tresci oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).
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Zalacznik do formularza oferty

Formularz cenowy

- Formularz cenowy

Cena brutto za jeden .,
osobodzien, w tym:

Sniadanie _.__
Serwis kawowy .,
Obiad _,__
Kolacja _ .,

Cena brutto
za jeden osobodzien

Szacunkowa
ilo$¢ osobodni

Wartos$¢ brutto
bxc

8340

Wartos¢ brutto z rubryki ,,c”” nalezy przenie$¢ do formularza oferty do rubryki

,,Cena oferty brutto”.

Podpis Wykonawcy albo osoby lub 0s6b uprawionych do
reprezentowania Wykonawcy
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Zalacznik nr 2 do Ogloszenia - Oswiadczenie

Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres )
reprezentowany przez:

(imie, nazwisko, stanowi-
sko/podstawa do reprezentacji)

Oswiadczenie wykonawcy

DOTYCZACE PRZESEANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

Dotyczy postgpowania o udzielenie zamowienia publicznego pn.: ,,Uslugi cateringowe
swiadczone w Filii Krajowej Szkoty Skarbowosci w Przemyslu”

I. OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postegpowania na podstawie art. 24 ust. 1
pkt 12-22 ustawy Pzp.

(miejscowos¢, data i podpis)
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Zalacznik nr 3 do Ogloszenia - Oswiadczenie

Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres )
reprezentowany przez:

(imig, nazwisko, stanowi-
sko/podstawa do reprezentacji)

Oswiadczenie wykonawcy

DOTYCZACE SPEENIANIA WARUNKOW UDZIALU W POSTEPOWANIU

Dotyczy postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego pn.: Uslugi cateringowe
swiadczone w Filii Krajowej Szkoty Skarbowosci w Przemyslu.

Oswiadczam, ze spetniam warunki udzialu w postgpowaniu okreslone przez Zamawiajacego
w Ogtoszeniu.

(miejscowos¢, data i podpis)
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Zalacznik nr 4 do Ogloszenia - Przynalezno$¢ do grupy kapitalowej

NAZWA WYKONAWCY: ....veeieeeieitieiteeie et este et st et et e e s e saeste e s e e se e beeseesbaeteeneesseeteaneesreenreenne e

Lista podmiotéow nalezacych do tej samej co Wykonawca grupy kapitalowej, w rozumieniu
ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw (Dz. U. z 2017 r.
poz. 229, 1089 i 1132),

L.p. Nazwa podmiotu Siedziba podmiotu
Podpis Wykonawey albo osoby lub 0s6b uprawionych do reprezentowania
Wykonawcy
NAZWA WYKONAWCY: ....eeeveeeieitie ittt ettt ettt et e e e s ae et eese e e be e beeasesbaeeeeneesaeesbeensesraesreennenns
o | TR PPTRP

Podpis Wykonawcy albo osoby lub 0s6b uprawionych do reprezentowania

Wykonawcy

* W przypadku sktadania ofert przez podmioty wystepujace wspolnie zaleca si¢ wpisanie adresu lidera
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Zalacznik nr 5 do Ogloszenia — Wykaz Ustug

Wykaz ustug

Zleceniodawca i przedmiot | Okres wykonywania ustugi Wartosé¢ ustugi
umowy

podpis Wykonawcy
lub osoby uprawionej do reprezentowania Wykonawcy
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Zalacznik nr 7 do SIWZ

KLAUZULA W ZAKRESIE WYPELNIENIA OBOWIAZKU INFORMACYJNEGO

PRZEWIDZIANEGO W ART.13 lub 14 RODO.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 1 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku
Z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (og6lne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informujg, ze:
administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Krajowej Szkoty Skarbowosci
03-710 Warszawa, ul. Okrzei 4.
inspektor ochrony danych osobowych w Krajowej Szkole Skarbowosci
kontakt: iod.kss@mf.gov.pl , tel. 22/5112173*

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego na ustugi cateringowe
$wiadczone w Filii Krajowej Szkoty Skarbowosci w Przemyslu prowadzonym zgodnie

z art. 138 o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. — Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2019r.
p0z.1843), dalej ,,ustawg Pzp”;

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych beda osoby lub podmioty, ktéorym udostgpniona
zostanie dokumentacja postgpowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy Pzp;

Pani/Pana dane osobowe be¢da przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres
4 lat od dnia zakonczenia postegpowania o udzielenie zamowienia, a jezeli czas trwania umowy
przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

obowiazek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych
jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy Pzp, zwigzanym z udzialem w
postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego; konsekwencje niepodania okreslonych da-
nych wynikaja z ustawy Pzp;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie beda podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:

—na podstawie art. 15 RODO prawo dostgpu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;
—na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **,
—na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia przetwarzania danych

osobowych z zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;

—prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,

ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy RODO;
nie przystuguje Pani/Panu:

—w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuni¢cia danych osobowych;
—prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktorym mowa w art. 20 RODO;
—na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,

gdyz podstawa prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

* Wyjasnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jezeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwa-
rzajgcego istnieje obowigzek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.

Wyjasnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku postgpowania
o udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowien umowy w zakresie niezgodnym z ustawq Pzp oraz nie moze naru-
szac integralnosci protokotu oraz jego zatgcznikow.
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™ Wyjasnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapew-
nienia korzystania ze Srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na waz-
ne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub panstwa cztonkowskiego.
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